MENU
Spécial féte de famille, mariage

restaurant

Marbré de foie gras aux coings
pommes caramélisées fagon tatin
ou
Cannelloni de langoustine,
jus de coquillages et ses coques

99€ Filet de boeuf « Herdshire », jus corsé aux fruits rouges,
par personne pommes de terre bouchon, crémeux de panais a l'orange et vanille,
(hors boisson) rutabaga et carotte violette glacée
ou

Noix de Saint-Jacques juste saisies, sauce champagne,
risotto aux morilles, mousseline a la chlorophylle,
celeri branche glacé

Faisselle de fromage blanc des Monts du Lyonnais,
créme épaisse
ou
Ardoise du berger, jeunes pousses a I'huile de noisette,
compotée du moment

Piece montée (3 choux par personne)

ou
1 rue de Finale en Emilie Entremets (3 choisir parmi la liste)
69290
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