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restaurant

MENU DE FETE
ENTREPRISE 59€

forfait boisson inclus
prix net par personne / service compris
sur réservation uniqguement




Apéritif
La vie en rose
ou_
Cocktail de jus de fruits sans alcool
1 verre par pers

Vin Blanc
1 bouteille pour 6 pers.

Vin Rouge
1 bouteille pour 6 pers.

Eaux minérales
Acqua Panna & San Pellegrino
1 bouteille pour 4 pers.

Boissons chaudes
Café, thé, infusion, décaféiné
1 par pers.
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restaurant

FEUILLETES ET MISE EN BOUCHE

Croustillant de confit de canard,
jus de viande réduit et champignons
ou
Tartare de saumon a 'huile de sésame,
moule d'Espagne gratinée, tuile végétale

b
Ballotine de volaille,
fine farce aux marrons et citrons confits,
écrase de pommes de terre a I'huile de truffe
et éclats de noisette, variation autour du poireaux
ou_
Filet de dorade roti sur peau,
creme aux oeufs de hareng fume,
variation autour du potimarron,
nougatine noisette
+ 4+

L'authentique de Noél,
X pistache de Sicile, pure vanille




L’équipe du Toane Restaurant est ravie de
vous accuelllir au sein de son établissement
pour célébrer les fétes de fin d’année.

De ["amuse-bouche au dessert, notre Chef
el s0n . equipe Onl  cree - un o menu

d’exception, alliant saveurs et raffinement.

Toute ['équipe vous souhaite une excellente
dégustation.




