
DESSERT

Magret de canard servi rosé, jus réduit poivre et citron vert, écrasé de pomme 
de terre à la noisette, champignons de Paris rôtis, bouchon de rutabaga 

  glacée, crémeux à la poire  
ou

Dos de julienne, crème de crustacé, quartier de fenouil confit, 
riz vénéré et déclinaison autour du choux-fleur

DU MARCHÉ

 Douceur d’agrumes épicés 
ou

Palette de sorbets & glaces, chantilly 
ou

Ardoise du berger, jeunes pousses à l'huile de noisette, 
compotée du moment 

ou
Faisselle de fromage blanc des Monts du Lyonnais, 

crème épaisse ou coulis de fruits rouges

PLAT

ENTRÉE
Ballotine de lieu noir condiments et oeuf de hareng fumé et

crème citron vert
ou

Cuisse de poulet fermier grillé, réduction miellé aux épices et
riz vinaigré 

Tous les soirs du lundi au vendredi
Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 28.80€

Entrée, Plat & Dessert : 34.80€

BON APPÉTIT !
La fraîcheur des produits que
nous travaillons nous oblige
parfois à modifier notre
formule du marché à la
dernière minute, merci de votre
compréhension. 
Merci de préciser vos allergies
alimentaires

Tous les midis du lundi au samedi
Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 23.80€

Entrée, Plat & Dessert : 29.80€

FORMULE

16
    JANVIER

MARDI


