FORMULE DU MARCHE

MARDI

19 —
MARS

Filet de daurade en tempura, creme de brocolis, sauce vierge
ou
Velouté de champignons de paris,
oeuf parfait, poivrons marinés

Osso bucco de veau, jus de cuisson réduis, variation autour du champignons
et risotto de céleri rave
ou
Filet de cabillaud, creme acidulé au gingembre blinis de patate douce chutney de
légumes anciens et betterave en deux fagon

Cromesqui de noix de coco vanille, ananas roti miel, thym
et sorbet passion
ou
Palette de sorbets & glaces, chantilly

ou

Ardoise du berger, jeunes pousses a I'huile de noisette,

compotée du moment
ou
Faisselle de fromage blanc des Monts du Lyonnais,
creme épaisse ou coulis de fruits rouges

Tous les midis du lundi au samedi
: 23.80€
: 29.80€

Tous les soirs du lundi au vendredi
: 28.80€
: 34.80€



