MENU PAQUES

DIMANCHE 31 MARS 2024

Délice exotique glacé au yuzu

[Z6N)

Foie Gras de canard maison en chaud/froid,
demi-glace de veau, espuma au champagne

ou
axs

Gambas marinée a I’huile d’olive, safran et citronnelle,
sauce “Sorrentina”’, créme légére au Pesto

(€68

Selle d’agneau de lait, roti a I’ail et romarin jus réduit,
variation d’artichaud en cromesquis

(26N

Noix de Saint Jacques en crotite d’herbes,
Fumet blanc au Beurre Parisien,
crémeux de topinambour mini légumes glacés au poivre de Sichuan,
tuile de riz soufflé

[Z6N)

Fromage blanc de la ferme du Viallon

as
Assortiment de fromages sec

” LA CHASSE AUX OEUFS”
Mousse onctueuse chocolat Cote d’Ivoire,

praliné, croustillant amande, noisette du Piemont,
cceur coulant coco

719€

prix net par personne, service compris
sur réservation uniquement



