
MENU COCKTAIL 

Saumon fumé, blinis, crème acidulé et caviar,

Burger de foie gras, confiture de mûre,

Crémeux d’avocat glacé au citron, sablé au baie rose,

Panacotta de buratta à la truffe,

Tartare de homard et queue d’écrevisse, orange et

citron vert, herbes fraiches.

49€ (BOISSONS COMPRISES)

La vie en rose
(Crème de cerise de Bessenay &

crémant de Bourgogne)

Vin Blanc
 

Vin Rosé

Vin Rouge

Soft

Eaux minérales

Boissons chaudes
Café, décaféiné, thé ou

infusion 
(1 par pers.)

PIECES COCKTAIL SALEES FROIDES

1 Rue de Finale en Emilie
69290
Grézieu-la-Varenne
Tél.04-78-57-31-05
toanerestaurant.fr

PIECES COCKTAIL SALEES CHAUDES
Suprème de volaille, mariné au piment doux fumé,

Onglet de boeuf “Herdshire”, jus corsé au poivre de Java,

Filet de dorade royale, crème à la chlorophylle,

Croustillant de légumes de saison.

Paris-Brest,

Tartelette aux fruits,

Opéra,

Marbré chocolat passion,

Macaron vanille fève de Tonka.

FEUILLETES

PIECES COCKTAIL SUCREES FROIDES


