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Larl de vous veuni pows un mement d exceplion

Un repas de famille, une soirée entre amis, un mariage ou un
anniversaire, nous faisons de chaque occasion un moment
d’exception dans un cadre unique en plein coeur des Monts du
Lyonnais.

Dégustez une cuisine raffinée dans un lieu plein de charme et
d'élégance ou se coétoient salons intimistes feutrés et salles
spacieuses, l'ensemble encadré d'une terrasse et d'un jardin
verdoyant.

A la Direction : Cbme Ingrassia, accompagné de son Chef cuisinier,
Serge Alcaraz qui orchestre une équipe dynamique et passionnée.

Le Toane restaurant dispose également de sa cave a vin avec un
large choix qui vous sera proposé sous les conseils avisés de I'équipe
en salle.

Toute I'équipe du Toane est ravie de vous accueillir au sein de son
établissement et se tient a votre disposition pour répondre au mieux
a vos projets d'évenements privés ou professionnels.

EMPLACEMENT : OCCASIONS :
adresse : 1 Rue de Finale en Mariage
Emilie, 69290 Grézieu-la-Varenne Baptéme
Grand parking gratuit devant le Déjeuner
restaurant Diner

. Cocktail
horaires:

Evénements professionnels

lundi-samedi : 10h-21h30 : :
Anniversaire

dimanche : 10h -14h30



Les espaces du Toane

Salon Rosine Salon Maurice
Capacité : 120pers. Capacité : 20pers.
Terrasse Salon Andréa

Capacité : 120pers. Capacité : 75pers.




Salon Maurice

Salon Rosine
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400 Salon Andrea

Capacité : 10pers.
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Capacité : 20pers.
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Lo levhasse

Le Toane Restaurant vous met a disposition sa terrasse spacieuse,
I'une des plus grandes de I'Ouest Lyonnais. Vous aurez la
possibilité de réserver salons extérieurs et plusieurs tables en
terrasse.

Lieu idéal lors des périodes estivales, elle se préte parfaitement a
au garden parties, célébrations privées ou professionnelles ainsi
que les cocktails déjeunatoires et dinatoires.

superficie : 300m?2
nombre de salons extérieurs : 6
capacité assise par salon : 15 pers



Salon Maurice

Salon Andrea

Salon Ksine

superficie : 100m2
capacité assise : 90 pers
capacité debout : 120 pers (salon Maurice inclus)

Le salon Rosine est une salle spacieuse a I'ambiance lounge
décorée d'oeuvres d'arts imposantes.

C'est une salle tres appréciée des groupes de part sa superficie et
de son coté modulable.




Salon Rosine

Salon Andrea

alsn Nawrice

superficie : 30m2
capacité assise : 15 pers
capacité débout : 20 personnes

Le salon Maurice est une salle trés intimiste a I'ambiance lounge bar a
cocktail des années 30 qui peut accueillir les groupes en comité
restreint.

C'est un salon particulierement adapté pour les cocktails avec vue sur
la cave a vin vitrée gu’il est possible de réserver en complément du
salon Rosine.



Salon Maurice

Salon Rosine

Aalon Andrea

superficie : 100m?2
capacité assise : 75 pers

Le salon Andréa est la salle principale du Toane. Spacieuse et
lumineuse, elle se situe au milieu du restaurant.

Elle caractérise par un décors contemporain boisé et coloré de part
son mobilier et ses ceuvres d’arts.



A partir de 12 personnes
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La différence entre les menus réside dans la noblesse des matiéres premiéres travaillées.
Pour consulter la carte actuelle rendez vous sur ce lien :

La Chef élabore une nouvelle carte a chaque saison a consulter sur le site. Choix définitif une semaine avant.

Eﬁmﬁm& E Jsumale dio marche

tous les midis de la semaine et le /glﬁlﬂém

samedi midi tous les midis et soirs de la semaine
et le samedi midi

Ce tarif comprend:
Entrée
Plat viande ou poisson
Fromage ou Dessert

Ce tarif comprend:
Entrée
Plat au choix du menu gourmet
Fromage ou Dessert

*prix TTC/pers soit 22,73€HT/pers hors boisson *prix TTC/pers soit 36,36€HT/pers hors boisson. Prix net
au lieu de 29,80€TTC. Prix net service compris. service compris.
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Ce tarif comprend: Ce tarif comprend:
Entrée Entrée
Plat viande ou poisson Plat viande ou poisson
Fromage ou Dessert Fromage ou Dessert
*prix TTC/pers soit 55€HT/pers hors boissons au *prix TTC/pers soit 59,09€HT/pers hors boissons au

lieu de 59€ TTC. Prix net service comopiris. lieu de 69€ TTC. Prix net service compris.



Groupes /W&W o
)

80€*
TTC
/pers
tous les jours midi et soir tous les jours midi et soir
week-end compris week-end compris
Ce tarif comprend: Ce tarif comprend :
2 Entrées 2 Entrées
Plat viande ou poisson Plat viande ou poisson
Fromage ou Dessert Fromage ou Dessert
*!orix TTC/pers soit .63'64€HT/ pers hors POiSSO”S au *prix TTC/pers soit 72,73€HT/pers hors boissons au
lieu de 75€ TTC. Prix net service compris. lieu de 85€ TTC. Prix net service compiris.

Photos non représentatives de la carte actuelle.
Pour consulter la carte actuelle rendez vous sur ce lien : https://toanerestaurant.fr/la-carte-2/




A partir de 12 personnes




M - i forfait boissons page 21
")

2980€"

T1C

fpers

Kemises groupes Temule di maviche

-5% pour les groupes de 12 et 24 pers.
-7,5% pour les groupes de 25 et 59 pers.
-10% au-dela de 60 pers.

tous les midis et soirs de la semaine
et le samedi midi

, : , Ce tarif comprend:
Cette réduction s’applique: Entrée
janvier - mars Plat viande ou poisson
7/7 Fromage ou Dessert
avril - novembre
lundi au vendredi midi *prix TTC/pers hors boisson. Prix net service compris.

Photos hon représentatives de la carte actuelle. Choix du menu définitif une semaine avant, un seul et méme menu
@ doit étre choisi pour I'ensemble des convives.

Pour consulter la carte actuelle rendez vous sur ce lien : https://toanerestaurant.fr/la-carte-2/




tous les jours midi et soir tous les jours midi et soir

week-end compris week-end compris
Ce tarif comprend: Ce tarif comprend:
Entrée Entrée
Plat viande ou poisson Plat viande ou poisson
Fromage ou Dessert Fromage ou Dessert
*prix TTC/pers hors boissons. Prix net service compris. *prix TTC/pers hors boissons. Prix net service compiris.

Photos non représentatives de la carte actuelle.
Pour consulter la carte actuelle rendez vous sur ce lien : https://toanerestaurant.fr/la-carte-2/
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*prix TTC/pers hors boissons. Prix net service

compris.

puies

tous les jours midi et soir
week-end compris

Ce tarif comprend:
2 Entrées
Plat viande ou poisson
Fromage ou Dessert

Photos non représentatives de la carte actuelle.
Pour consulter la carte actuelle rendez vous sur ce lien:
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compris.

*prix TTC/pers hors boissons. Prix net service

tous les jours midi et soir
week-end compris

Ce tarif comprend :
2 Entrées
Plat viande ou poisson
Fromage ou Dessert




A partir de 20 personnes
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Le Toane restaurant vous propose deux offres cocktails a I'occasion d'un
déjeuner ou d'un diner
pour les groupes professionnels ou pour les privés.
Nous changeons les piéces cocktails 2 fois dans I'année, en octobre et en
mai.
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toute la semaine midi et soir/ tous les jours midi et soir /
hors week-end week-end compris
Ce tarif comprend : Ce tarif comprend:
3 feuilletés apéritifs 3 feuilletés apéritifs
6 pieces froides 7 piéces froides
4 pieces chaudes 5 pieces chaudes
3 piéces sucrées Assortiment de fromages secs

3 pieces sucrées
*prix TTC/pers hors boissons, 36,36€HT/pers.

Prix net service compris.

*prix TTC/pers hors boissons, 53,64€HT/pers.
Prix net service compris.
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] \ - Choix menu définitif une semaine avant.

- / Un seul et méme offre doit étre choisi pour I'ensemble des convives.
<



A partir de 12 personnes
Age minimum 14 ans




Jerfail classique

1 apéritif maison "la vie en rose" :
Crémant de Bourgogne
et créeme de cerise

ou

Cocktail de jus de fruit sans alcool
ou

Biére pression
ou
Verre de vin (blanc ou rouge)

Eau
plate et pétillante

1 boisson chaude
au choix

Jerfail medium

1 apéritif maison "la vie en rose" :
Crémant de Bourgogne
et créme de cerise
ou
Cocktail de jus de fruit sans alcool

Eau
plate et pétillante

Vin blanc
Viognier (1 pour 6 pers.)
Vin rouge
Cotes du Rhéne (1 pour 6 pers.)

1 boisson chaude
au choix

29€

TTC

/perso

ofa delure

1 coupe de champagne brut
ou
Cocktail de jus de fruit sans alcool

Eau
plate et pétillante

Vin blanc
Saint-Joseph (1 pour 6 pers.)
ou
Saint-Peray (1 pour 6 pers.)
Vin rouge
Saint-Joseph (1 pour 6 pers.)

1 boisson chaude
au choix
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Un seul et méme offre doit étre choisi pour I'ensemble des convives.

i Choix du forfait boisson deéfinitif une semaine avant.
- )




