
Terrine de foie gras de canard “maison”, sablé aux baies roses,

variation autour de l’Hibiscus, brioche maison

Ceviche de maigre, marinade citron vert coriandre, 

pois gourmands croquants

Souris d’agneau braisée au Romarin, jus réduit,

croustillant de légumes, mousseline de choux fleurs

Médaillon de lotte rôtie, espuma à la chlorophylle, 

sphère d’épinards et ricotta, confit d’échalottes et mousseline de cresson

” LA CLOCHE DE PAQUES, CASSE NOISETTE”

Mousse chocolat au lait Jivara, praliné noisette,

croustillant duja et biscuit succès

prix net par personne, service compris

hors boisson, sur réservation uniquement

79€

Menu Pâques 
Dimanche 20 & Lundi 21 avril 2025 

(midi)

ou

ou

Faisselle de fromage blanc 

Oeuf de caille, crème à la truffe

ou

Assortiment de fromages secs de la fromagerie des 3 Jean 


