MENU SPECIAL

DIMANCHE 25 MAI 2025

v

MISE EN BOUCHE

Demi—sphére exotique glacée au yuzu

ENTREES
Foie gras poélé,
déclinaison autour de la pomme, brioche maison
ou
Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes,
pois gourmands croquants

PLATS

Duo de filet mignon de veau servi rose et caeur de ris de veau,
jus terre & mer au citron confit, raviole petit pois ricotta épinard
ou

Gambas rotie laquée au parfum subtil de chocolat,
opaline aux algues, quinoa, asperges et gel fraise

FROMAGES

Ardoise du Berger,
jeunes pousses a l'huile de noisette, compotée du moment
ou
Faisselle de fromage blanc
créme épaisse ou coulis de fruits rouges

DESSERT

y "A la folie Maman"
~ Biscuit Trocadéro punché, citron vert, praliné noisette du Piemont,
compotée framboise, creme leégere amande

79¢€

prix net / service compris




