
M I S E  E N  B O U C H E

ENTRÉE

PLAT

FROMAGE

DESSERT

J E U D I  1 6  O C T O B R E  2 0 2 5  

Crème brulée ,  butternut  et  pral iné ,  mousse  de  pain
d ’épices  et  sablé  c itron vert  au wakamé

7 9  €
prix  /  service  compris

Croust i l lant  de  camembert ,  pomme Granny Smith

Entre Terre & Mer

Coing confit ,  tartare  de  crabe à  la  grenade

Carpaccio  de  saumon et  veau,  chutney au
fruits  rouges ,  v inaigrette  framboise-curry

Fi let  de  bœuf  “Herdshire” ,  demi-homard rôt i ,  jus  de
bœuf réduit  au poivre  de  Java ,  hui le  de  crustacé ,

crémeux de topinambour au jus  de  coqui l lage ,
pomme bouchon,  potimarron rôt i  au miel  

S U R  R É S E R V A T I O N


