
prix net par personne / service compris

sur réservation uniquement

D É J E U N E R  -  0 1 . 0 1 . 2 0 2 6

89 €

Macaron chocolat au safran, langouste grillée

Médaillon de foie gras de canard “maison”, glacé au jus de

viande, coque de meringue

ou

Thon rouge de Méditerranée snacké, mariné,

bouillon citronnelle et gingembre

Poularde de Bresse et homard, jus de carcasse au vin jaune,

millefeuille et mousseline de légumes de saison, tuile dentelle

ou

Médaillon de lotte rôtie, écume au lait d’amande et zestes

d’orange, panisse à la truffe, mousseline de panais, légumes glacés

Assortiment de fromages secs

ou

Faisselle de fromage blanc des Monts du Lyonnais

“La Vie en Rose”

Croustillant de riz soufflé, gelée d’hibiscus,

crémeux chocolat, sorbet fruits rouges,

macaron chocolat au lait-passion


