restaurant

Le Chef vous propose des plats élaborés a partir de produits frais
dont la plupart proviennent de producteurs locaux des Monts du Lyonnais

Velouté de panais a la vanille, ceuf poché,

poitrine de porc confite 15.00€
Saumon gravlax, creme acidulée, blinis a la farine de chataigne 17.00€
Escalope de foie gras poélée a la feve de Tonka,
poire Williams caramélisée et flambée 26.00€
Thon rouge mariné-snacké,
bouillon citronnelle et gingembre 24.00€
Entrée Végétarienne :
Velouté de panais a la vanille, ceuf poché,

14.00€

crodtons

Prix nets, service compris



restaurant

Paleron de boeuf « Herdshire », jus de cuisson réduit,
poireaux, carottes glacées, oignons

Filet de bar, creme a la chlorophylle,
médaillon de poireaux , chou romanesco

Noix de Saint-Jacques roétie, émulsion acidulée,
risotto aux champignons

Coeur de ris de veau, creme a la truffe,
gratin de macaronis, carotte fane

Filet de boeuf « Herdshire » aux morilles,

gratin de macaronis, carotte fane

Plat Végétarien :
Risotto aux champignons, parmesan, tuile végétale

26.00€

25.00€

34.00€

39.00€

41.00€

19.00€

Hamburger (viande bovine 100% francaise) ou Poisson du marché, accompagné de pommes de terre

ratte / 1 dessert / 1 boisson incluse (soda ou sirop)

Toutes nos viandes proviennent de I'U.E

19.00€

Prix nets, service compris



restaurant

Faisselle de fromage blanc,
creme épaisse ou coulis de fruits rouges 6.50€

Ardoise du Berger de la fromagerie « Au Fil du GoGt » MOF,
jeunes pousses a I’huile de noisette, compotée du moment 9.00€

Baba au rhum ambré 12.00€

« La Mangue » Dacquoise coco, mousse de mangue,
croustillant duja, coeur coulant mangue/vanille 12.00€

« Comme un Snickers » : Biscuit Joconde,
croquant cacahuete, ganache caramel, chocolat au lait 12.00€

Brioche aux pralines roses fagon pain perdu,

glace au yaourt 12.00€
Palette du glacier : assortiment de sorbets, glaces et chantilly 12.00€
Inspiration du moment 12.00€
Café, Décaféiné ou Thé Gourmand 12.00€

Prix nets, service compris



